- Mdnsterstr. 115
STAUDI'S 40676 Dusseldorf
MODERNE DEUTSCHE KUCHE Tel. (+49) 2111587 5065

info@staudisrestaurant.de

Variation vom Kirbisgewachs mit Aprikose und Mandeln
Rehkeule aus dem Chiemgau mit rotem Zentner
Senf Spitzkohl, eingelegten Zwetschgen & Estragon Jus

Deutsches Farsen Roastbeef
mit Fondant Kartoffeln, Austernpilzen und Krauter Pesto

Riesling Gefligel Bratwurst
mit Senf Spitzkohl und leichtem Buschbohnen Eintopf

Dreierlei vom Knollensellerie
mit Brombeeren und Koriander
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ABENDS

VORSPEISEN

Dreierlei vom Knollensellerie
mit Brombeeren und Koriander

ESCABECHE VON DER AUBERGINE
mit Honig Tomaten und Wildkrautern

ZWEIERLEI VON DER PETERSILLIENWURZEL
mit Aprikosen und Ziegenkase

HANDGESCHNITTENES TARTARE
vom Senfrostbraten mit knusprigen Zwiebeln und Eigelb

GEBRATENE JAKOBSMUSCHEL
mit Gruner Sauce und Kaviar Seerose

HAUSGEBEIZTES LACHSFILET
mit Rote Beete, Pumpernickel und Meerrettich

HAUPTSPEISEN

DEGUSTATIONS MENU

Eine kulinarische Reise durch unsere Karte, zusammengestellt in einem
einzigartigen 5 Gange Menu

WILDFANG ZANDERFILET AUS DEM IJSSELMEER
mit Erbsen Risotto und Kaiserschoten

SANFT GEGARTER FAROER LACHS
mit jungem Spinat, Kartoffelplree und gebeiztes Eigelb

GEGRILLTES FARSEN ROASTBEEF
mit Fondant Kartoffeln, Austern Pilzen und Krauter Pesto 32

ROSA GEBRATENES SCHWEINEFILET
mit Baby Senfkohl und Blumenkohl

WIENER SCHNITZEL VOM KALB
mit lauwarmen Kartoffelsalat, Gurkensalat und kaltgeruhrten Preiselbeeren

HAUSGEMACHTE 'PIEROGI' MAULTASCHEN
mit frischen Austern Pilzen

DESSERT
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WEIBE SCHOKOLADE
und Heidelbeeren

SORBET VON DER WEIBEN PFIRSICH
mit Pistazien

KLEINE KASEPLATTE
mit Bruchkase, Rotweinkase, Alpenkase und Ziegenkase
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STAU DI 'S Mdnsterstr. 115

40676 Dusseldorf

MODERNE DEUTSCHE KUCHE Tel. (+49) 2111587 5065
info@staudisrestaurant.de

MITTAGS

MITTAGS

STAUDI'S FELDSALAT
mit Honigtomaten, Gurke, Brombeeren & Sonnenblumenkerne 9,00 €

STAUDI'S FELDSALAT

mit Ziegenkase Gratiniert mit Honigtomaten, Gurke, Brombeeren & 13,00 €
Sonnenblumenkerne

STAUDI'S FELDSALAT
mit Rinder Spitzen mit Honigtomaten, Gurke, Brombeeren & Sonnenblumenkerne 15,00 €

AUSTERNPILZ RISOTTO

13,00 €
GEBRATENER BLUMENKOHL
mit marinierter Zucchini und gerdsteten Kernen 12,00 €
FANGFRISCHES FAROER LACHSFILET
mit sommerlichem Gemuse und Salzkartoffeln 15,00 €
SENFROSTBRATEN VOM RINDERFILET
mit KartoffelpUree und Salat 20,00 €
NURNBERGER ROSTBRATWURSTCHEN
mit Sauerkraut und Kartoffel-M&éhren Stampf 11,00 €
DESSERT
SORBET VON DER WEIBEN PFIRSICH
mit Pistazien 7,00 €
Hausgemachter Kuchen

5,00 €
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MODERNE DEUTSCHE KUCHE Tel. (+49) 2111587 5065
info@staudisrestaurant.de

GETRANKE

GETRANKE

Negroni Dry Gin
Dry Gin | Roter Wermut | Campari 9,00 €

Michter's Manhattan Rye Whiskey
Rye Whiskey | Roter Wermut | Orange Bitters 9,00 €

WEISS

Metzger | Grauburgunder | Nordpfalz

2019 Glas 5,80 €
Flasche 26,00 €

Tina Pfaffmann | Weissburgunder | Pfalz

2018 Glas 6,20 €
Flasche 28,00 €

Daniel Mattern | Sauvignon Blanc | Rheinhessen

2019 Glas 6,60 €
Flasche 31,00 €

Weingut Erlenwein | Chardonnay | Pfalz

2019 Glas 6,50 €
Flasche 29,00 €

Nik Weis | Schiefer Riesling VDP | Mosel

2019 Glas 8,20 €
Flasche 38,00 €

Andreas Schmid | Griiner Veltliner Reserve | Kamptal | Osterreich

2017 Glas 9,30 €
Flasche 44,00 €

ROSE

Tina Pfaffmann | PINK | St. Laurent | Pfalz

2019 Glas 6,00 €
Flasche 27,00 €

ROT

Metzger | Schwarzer | Cabernet Sauvignon - Cabernet Franc - Merlot | Nordpfalz

2017 Glas 8,50 €
Flasche 39,00 €

Emil Bauer & S6hne | Halbstlick | Cabernet Sauvignon - Barbera - Merlot | Pfalz

2018 Glas 7,20 €
Flasche 34,00 €
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Andreas Schmid | Pinot Noir | Pfarrweingarten | Kamptal |Osterreich

2016 Glas 10,30 €
Flasche 49,00 €

Andreas Gsellmann | Ried Gabarinza | Burgenland | Osterreich
20716 Flasche 89,00 €

Zeichenerklarung:

Allergene: a = Glutenhaltiges Getreide, b = Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse, ¢ = Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse, d = Fische und daraus gewonnene
Erzeugnisse, e = Erdnlsse und daraus gewonnene Erzeugnisse, f = Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse, g = Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse, h =
Schalenfrichte, i = Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse, j = Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse, k = Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse, | =
Schwefeldioxid und Sulphite, m = Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse, n = Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Zusatzstoffe: 1 = mit Farbstoff, 2 = mit Konservierungsstoff, 3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = mit Geschmacksverstarker, 5 = geschwefelt, 6 = geschwarzt, 7 = mit Phosphat, 8 = mit
Milcheiweif3(bei Fleischerzeugnissen), 9 = koffeinhaltig, 10 = chininhaltig, 11 = mit SUBungsmittel, 13 = gewachst
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