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Menü
► MENÜ

Reservierung
► RESERVIEREN

NEUES MENÜ & ABENDBROT
Unsere neue Speisekarte beinhaltet ausschließlich unsere Degustationsmenüs. Diese gibt es
als ´Moderne Kreationen´ oder als ´Grünen Genuss´ in jeweils 4,5 oder 6 Gängen.   Solltet Ihr
mal keine Lust auf eins unserer Menüs haben, dann kommt doch einfach zum Abendbrot.
Unser Bauernbrett mit vielen kulinarischen Highlights ist der perfekter Begleiter für einen
gemütlichen Abend bei uns.

WEIN VERKOSTUNGEN
Eine neue Eventreihe startet im Staudi’s! Unter der Rubrik Wein Verkostung könnt Ihr schon
jetzt eure Termine für unsere kommenden Weinverkostungen mit unserem Sommelier Stephan
Körner buchen.   ► WEINVEROSTUNG

Zeichenerklärung:
 Allergene: a = Glutenhaltiges Getreide, b = Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse, c = Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse, d = Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse, e = Erdnüsse

und daraus gewonnene Erzeugnisse, f = Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse, g = Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse, h = Schalenfrüchte, i = Sellerie und daraus gewonnene
Erzeugnisse, j = Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse, k = Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse, l = Schwefeldioxid und Sulphite, m = Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse, n =
Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

 Zusatzstoffe: 1 = mit Farbstoff, 2 = mit Konservierungsstoff, 3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = mit Geschmacksverstärker, 5 = geschwefelt, 6 = geschwärzt, 7 = mit Phosphat, 8 = mit Milcheiweiß(bei
Fleischerzeugnissen), 9 = koffeinhaltig, 10 = chininhaltig, 11 = mit Süßungsmittel, 13 = gewachst
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