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Glihwein Halligalli

Gluhwein Halligalli An der Kastanie Alle Adventswochenenden Freitags - Sonntags ab 18.00
Uhr Und zwischen den Tagen [ Glihwein & Happy People Willkommen zum Glihwein
Halligalli an der Kastanie. Wir freuen uns sehr, eine alte Tradition zumindest teilweise wieder
aufleben zu lassen. 0 Es begann damals mit Glihwein von der Kastanie und Jagertee von llse
und Hans-Gunther, die Insider werden es wissen.® 000 Dies mal gehen wir leider ohne
Jagertee aber mit umso mehr Elan und Energie an die Sache ran.0 Nach dem, der "Tanz in
den Mai" und der "Tanz in die Einheit" soo viel Anklang gefunden hat, haben wir uns was ganz
besonderes fur die Adventswochenenden einfallen lassen. 0 Ab Freitag dem 29. November
heizten wir euch immer am Wochenende im Kastanie Zirkuszelt ein.0 Es wird Gluhwein und
andere Warmmacher geben und natirlich die passende Grundlage in Form von Suppen und
Eintdpfen.0000 Desweiteren kimmern wir uns an jedem Wochenende um einen Special Guest
sei es musikalisch oder kulinarisch... Seid also gespannt [

Drinks & More

Cocktail Specials und klassische Longdrinks sind neben unseren Standards natirlich auch
kein Problem.

Der Biergarten

Im Fruhjahr und im Sommer bietet der groRziigige Biergarten genug Platz fir ausgiebige
Barbecues und entspannte Abende unter freiem Himmel.

Private Events

Ob Geburtstage, Firmen Events oder Familienfeiern aller Art, wir kimmern uns professionell
um Musik, Dekoration und natiirlich auch ums leibliche Wohl.

Cafe Aroma Catering

Das Kuchen Team vom Cafe Aroma kiimmert sich leidenschaftlich und professionell ums
leibliche Wohl. Fingerfood, Barbecue, Flyingbuffet oder traditionelles Drei-Gang-Meni, wir
kimmern uns individuell um ein massgeschneidertes Catering.

Die Grosse

Die Location erstreckt sich Uber zwei Gastraume, der grossere mit Cocktailbar und Tanzflache,
der Nebenraum dient in der Regel als Lounge, Buffetraum und Essgelegenheit. Insgesamt
sind es 120 gm die wir den Gasten zur verfiigung stellen. Hinzu kommt die berdachte
Terrasse mit 25 gm, welche mit Heizpilzen ausgestattet auch im Winter als Raucherbereich
genutzt werden kann. Events von 30 bis hinzu 150 Gésten veranstalten wir mit Leichtigkeit.

Zeichenerklarung:

Allergene: a = Glutenhaltiges Getreide, b = Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse, ¢ = Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse, d = Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse, e = Erdniisse
und daraus gewonnene Erzeugnisse, f = Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse, g = Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse, h = Schalenfriichte, i = Sellerie und daraus gewonnene
Erzeugnisse, j = Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse, k = Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse, | = Schwefeldioxid und Sulphite, m = Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse, n =
Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Zusatzstoffe: 1 = mit Farbstoff, 2 = mit Konservierungsstoff, 3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = mit Geschmacksverstarker, 5 = geschwefelt, 6 = geschwarzt, 7 = mit Phosphat, 8 = mit Milcheiweil3(bei
Fleischerzeugnissen), 9 = koffeinhaltig, 10 = chininhaltig, 11 = mit StiBungsmittel, 13 = gewachst
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