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30.11 - 05.12.2021

4 Tage pro Woche - Taglich wechselnder Mittagstisch Mdglichkeit zum Abholservice
30.11 - 05.12.2021 Dienstag Paniertes Schnitzel aus dem Staufen-Schweinerucken
Hausfritten dazu winterliche Salate Mittwoch Ofenfrischer Braten aus der Putenbrust an
Rahmsdssle Karotten in Butter und Dampfkartoffeln Donnerstag Saftiger Rindergulasch im
Paprika-Burgundersdssle unsere Spatzle dazu winterliche Salate Freitag Gegrilltes
Rotbarschfilet an Schnittlauch-Sahnesdssle Marktgemiise und Langkornreis Samstag
Kartoffelgnocchi in Rucola-Sahnesdssle dazu winterliche Salate Sonntag Gegrillte Fetzen
aus dem Staufen-Schweineriicken an Lebkuchen-Rotweinsossle, Kartoffelkroketten dazu
winterliche Salate ###### Zu allen Speisen reichen wir kostenlos eine Tagessuppe ####H
#i##H# Abholung 9,90 € ###### Kommen Sie zwischen 11:30 Uhr und 14:00 Uhr in die
Traube!
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Gasthaus zur Traube
@Yl

cemmaos OChwabisches Gasthaus

Mittwoch, 01.12.2021

Mittwoch, 01.12.2021

Ofenfrischer Braten aus der Putenbrust an Rahmsossle
Karotten in Butter und Dampfkartoffeln

Paniertes Schnitzel aus dem Staufen-Schweineriicken
Hausfritten dazu winterliche Salate

Alb-Linsen mit unseren Spatzle
gegrilltem Speck und ein Paar Metzger-Saitenwrstle

Gegrillte Leber vom Jungrind an Trollingersdssle
glasierte Zwiebeln und Apfelscheiben, Kartoffelstroh dazu winterliche Salate

Zarte, geschmorte Schweinebéackle im Trollingerséssle
unsere Spatzle dazu winterliche Salate

Ofenfrischer Flammkuchen (vegan)
verfeinert mit Marktgemuise und Schmand

Duett aus Spinat- und Semmelknédel
frische, gegrillte Champignons in Rahm dazu winterliche Salate

Zwiebelrostbraten aus dem Staufen-Rind an Trollingerséssle
knusprige Bratkartoffeln und winterliche Salate
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Gasthaus zur Traube
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cemmaos OChwabisches Gasthaus

Dienstag 30.11.2021

Dienstag 30.11.2021

Paniertes Schnitzel aus dem Staufen-Schweineriicken
Hausfritten dazu winterliche Salate

Kasespatzle
mit glasierten Zwiebeln dazu winterliche Salate

Alb-Linsen mit unseren Spatzle
gegrilltem Speck und ein Paar Metzger-Saitenwrstle

Gegrillte Leber vom Jungrind an Trollingersdssle
glasierte Zwiebeln und Apfelscheiben, Kartoffelstroh dazu winterliche Salate

Zarte, geschmorte Schweinebéackle im Trollingerséssle
unsere Spatzle dazu winterliche Salate

Ofenfrischer Flammkuchen (vegan)
verfeinert mit Marktgemuise und Schmand

Duett aus Spinat- und Semmelknédel
frische, gegrillte Champignons in Rahm dazu winterliche Salate

Zwiebelrostbraten aus dem Staufen-Rind an Trollingerséssle
knusprige Bratkartoffeln und winterliche Salate
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Wild & Gans

Nudeltaschen-Duett

mit Hirsch- und Steinpilzfilllung an leichten Rucola-Gorgonzola-Sahnesodssle Birnenhélfte 15,90 €
gefullt mit Preiselbeeren dazu herbstliche Salate

Wilderei
Zarter Braten aus der Reh- und Wildschweinkeule an Wildrahmsossle, Birnenhélfte gefillt mit 21,90 €
Preiselbeeren unsere Spatzle, ein Semmelknddel dazu herbstliche Salate 25,90 €

Saftiger Wildgulasch Halali

aus Hirsch und Wildschwein mit gekrauterten Waldpilzen im kraftigen Burgundersoéssle 17,40 €
Birnenhélfte gefiillt mit Preiselbeeren breite Nudeln und herbstliche Salate 20,90 €

Medaillons von der Gansebrust

an Bratapfel-Honigsdssle, Rotkohl und unsere Semmelknddel 17,90 €
21,90 €

dazu empfehle ich...

Blauer Zweigelt

trocken, Qualitatswein b. A., Remstalkellerei samtig, Fruchtnote von reifen Sauerkirschen und 0,101 3,40 €
Pflaume 0,251 7,40 €

Zeichenerklarung:

Allergene: a = Glutenhaltiges Getreide, b = Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse, ¢ = Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse, d = Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse, e = Erdniisse
und daraus gewonnene Erzeugnisse, f = Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse, g = Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse, h = Schalenfriichte, i = Sellerie und daraus gewonnene
Erzeugnisse, j = Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse, k = Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse, | = Schwefeldioxid und Sulphite, m = Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse, n =
Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Zusatzstoffe: 1 = mit Farbstoff, 2 = mit Konservierungsstoff, 3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = mit Geschmacksverstarker, 5 = geschwefelt, 6 = geschwarzt, 7 = mit Phosphat, 8 = mit Milcheiweif3(bei
Fleischerzeugnissen), 9 = koffeinhaltig, 10 = chininhaltig, 11 = mit Sufungsmittel, 13 = gewachst
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